
E V E N T  &  C A T E R I N G 



1 5  Å R
 

 GORMS EVENT & CATERING er opstået som en naturlig del af en 
familie af restauranter og pizzabarer, som er bundet sammen af 

gode mennesker som deler en passion for at skabe madoplevelser 
af gode råvarer med et solidt håndværk. Gorms har eksisteret i 15 

år, og må siges at være en teenager med stor livserfaring. 

R E S TA U R A N T E R 

N Y H A V N  1 4  /  M A G S T R Æ D E  1 6  /  M 1 8  -  P R I V A T E  D I N I N G 
J Æ G E R G Å R D S G Å R D S G A D E  6  /  B J Ø R N  &  D E L F I N O 

P I Z Z A B A R E R 

T I V O L I  F O O D  H A L L  /  F I S K E T O R V E T  /  A A R S D A L E  P O P  U P  
Ø R E S T A D  V E D  F I E L D ’ S  /  L U F T H A V N E N  T 2  +  T 3

I N T R O D U K T I O N 



M O B I L E  S E T U P S 
P A R K E N  -  E V E N T  P I Z Z A B A R

P O P  U P  R E S T A U R A N T E R 
E V E N T  &  C A T E R I N G K Ø K K E N

P I Z Z A S K O L E R

Vores event og cateringafdeling har stor erfaring med 
catering, pizzaskoler, store som små fester, festivaler i telte, pop 

ups og eventsetups med mobile madboder.

  

E V E N T  &  C A T E R I N G 



P I Z Z A S T I L 
G O R M S  O R I G I N A L E  P I Z Z A H Å N D VÆ R K 

E R  K E N D T  F O R   D E N  T Y N D E , 
S P R Ø D E  S U R D E J S B U N D  M E D 

F Y L D  A F  G O D E  R Å V A R E R 
M E D  G O D  E F T E R S M A G .  

F O O D  C O N C E P T 



P I Z Z A & 
P I Z Z A -

K L A P P E R E
Vores event og cateringafdeling laver primært pizzaklappere, 

som kan eksekveres i højt antal i et højt tempo. De halve pizzaer 
er forbagte i eventkøkkenet, og skal derfor blot varmes og 

preppes med salat, fyld og dressing inden servering.  

Hele pizzaer laves primært på store festivaler i enten stor trailer 
eller vores 40 fods container, som er udstyret med et effektivt

pizzakøkken som kan producere 300 pizzaer i timen. Pizzaer kan 
også bages i lille trailer eller foodtruck, dog i mindre mængder. 

G O R M S  O R I G I N A L E 
P I Z Z A H Å N D VÆ R K 

U A N S E T  H V O R  D U  E R

F O O D  C O N C E P T 

PIZZAKLAPPERE 85 

Tomatsauce - mozzarella - basilikumolie 
skiver af frisk mozzarella - salat

Tomatsauce - mozzarella 
spicy salami - salat - urtefraiche

 

 

S P I CY S A L A M I

O R I G I N A L  T H I N  C R U S T  P I Z Z A  S I N C E  2 0 0 8

M A R G H E R I TA



A N T I PA S T I 
&  M E N U E R 
V I  B E G R Æ N S E R  O S  I K K E  T I L  A T 

L A V E  P I Z Z A .  K O K K E T E A M E T  H A R 
S T O R  E R F A R I N G  M E D  C A T E R I N G 

T I L  S T O R E  S O M  S M Å  F E S T E R , 
D H L ,  J U L  O G  N Y T Å R S C A T E R I N G ,
O G S Å  F R A  T R U C K S  &  T R A I L E R S . 

F O O D  C O N C E P T 



L I L L E 
T R A I L E R 

F O O D T R U C K  M .  Å B E N T  P I Z Z A K Ø K K E N
 -  P E R F E K T  T I L  P R I V A T E  F E S T E R !

Stemningsfuldt setup hvor vores dygtige afviklere bager pizza helt tæt på gæsterne.
Vi ankommer cirka en time før første servering, og det tager cirka 4 timer. 

Oplagt at kombinere pizzaerne med antipasti, salater og desserter.

M A D E N 
For eksempel pizza - antipasti - salater - desserter.

 
P R I S

Fra 18.000 inkl. moms 

T I L S L U T N I N G 
Almindeligt strømstik indenfor 10 m. til køl. 

Vores ovne bruger medbragt gas. 

D I M E N T I O N E R 
Højde: 2,7 m. Længde: 4,2 m. (5,25 m. vedhæng) Bredde: 2,04 m. Luge: 2,47 m. bred

M O B I L E  S E T U P S 



S TO R 
T R A I L E R 

Æ G T E  S T R E E T F O O D 
M E D  I N D B Y G G E T  P I Z Z A K Ø K K E N 

Når salgsklappen går op til vores effektive trailer,  kan vores event-team 
bage helt op til 600 pizzaklappere eller 125 pizzaer i timen. 

Vi ankommer cirka en time før første servering. 

M A D E N 
For eksempel pizzaklappere - pizza - antipasti - salater - desserter

 
P R I S

Fra 20.000 inkl. moms 

T I L S L U T N I N G 
16 - 32 eller 63 ampere strømstik.

D I M E N S I O N E R 
Højde: 2,80 m. Længde: 7,90 m. Bredde: 2,08 m.

M O B I L E  S E T U P S 



C L A S S I C
F O O D T R U C K 
F O O D T R U C K  M E D  P I Z Z A K Ø K K E N  O G 

Æ G T E  S T R E E T F O O D  S T E M N I N G . 
Pizzaer eller pizzaklappere bliver bagt i den store pizzaovn, 

hvor event-teamet hurtigt kan servere op til 400 pizzaklappere eller ca. 100 
pizzaer i timen. Vi ankommer cirka en time før første servering.

M A D E N 
For eksempel pizzaklappere - pizza - antipasti - salater - desserter.

 
P R I S

Fra 20.000 inkl. moms 

T I L S L U T N I N G
32 ampere strømstik.

D I M E N T I O N E R 
Højde: 2,80 m. Længde: 6,50 m. Bredde: 2,08 m.

M O B I L E  S E T U P S 



P I Z Z A
C O N TA I N E R 

V O R E S  D R Ø M  A F  E N  P I Z Z A M A S K I N E  T I L 
S T O R E  E V E N T S  O G  F E S T I V A L E R

M A D E N 
For eksempel pizzaklappere - pizza - antipasti - salater - desserter.

 
P R I S

Fra 160.000 ex.moms 

T I L S L U T N I N G : 
STRØM: 125 ampere strømstik.
VVS: 2 x Vandtilførsel og afløb

D I M E N T I O N E R  
Længde: 12,04 m - Bredde: 2,35 m - Højde: 2,70 m

Skal bruge 2 m. friplads bagved og i siden til indgang. 

M O B I L E  S E T U P S 



K O N T A K T  O S K R I S T I A N  N I E L S E N  -  E V E N T C H E F 
T L F.  6 0  1 4  1 0  9 9 
E V E N T @ W E A R E G O R M S . D K
W W W . W E A R E G O R M S . D K / C AT E R I N G 


