
MENUER 5,-

1. servering

2. servering

EVERGREEN 225,-

Charcuteri serveret med surdejsbrød, 
maltknækbrød og luftig kærnemælkssmør

Valgfri surdejspizza 

SOCIAL DINING
Menuen serveres med grønne oliven fra Puglia, 

surdejsbrød, maltknækbrød og luftig kærnemælkssmør.  

Antipasti serveres til deling ved bordet: 
Grønne asparges med stracciatella & N’duja
Sprøde arancini med persillemayo 
Carpaccio med rosa pebermayo 

TILVALG TIL MENUERNE: 
Sommer crème brûlée med friske jordbær + 55,- 

En valgfri surdejspizza per person

1. servering

2. servering

299,- per person
Min. 2 personer. Skal vælges af alle ved bordet. 
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ANTIPASTI 
GRØNNE OLIVEN FRA PUGLIA   Citronskal - olivenolie 30,-

SURDEJSBRØD & MALTKNÆKBRØD  Luftig kærnemælkssmør 35,-

HVIDLØGSBRØD  Persille/hvidløgsolie - lagret ost fra Them 65,-

PADRONS  Lagret ost fra Them  65,- 

SPRØDE POLENTAFRITTER  Lagret ost fra Them - trøffelmayo 80,- 

ARANCINI  2 stk. (friterede risottokugler) - persillemayo 85,- 

MEATBALLS  3 stk. Marinarasauce - lagret ost fra Them 95,- 

GRØNNE ASPARGES Stacciatella - N’duja 95,- 

CARPACCIO  Stegt okse - rosa pebermayo - lagret ost fra Them - brøndkarse 135,-

CHARCUTERI  Lagret parmaskinke - cotto - fennikelsalami - artiskok - balsamicosyltet løg 135,-

SURDEJSPIZZA 
Originalt pizzahåndværk  -  Slowcooked, økologisk tomatsauce  -  Frisk, økologisk Ølligegaard-mozzarella 

  Glutenfri pizzabund +25,-      Top din pizza med cremet stracciatella  +25,-

SWEET TRUFFLE   Sød kartoffel - chilifraiche - lagret ost fra Them - trøffeltapenade - salvie 150,- 

DENNY SPECIAL  Mozzarella - kartoffel - mild gedeost - rosmarin - trøffelolie 155,-

VEGANSK VIDUNDER  Tomatsauce - kartoffel - rosmarin - portobello - rucola - persille/hvidløgsolie - pinjekerner 145,-

MARK & RITA  Tomatsauce - mozzarella - cherrytomater - basilikumolie 140,-

SPICY SALAMI  Tomatsauce - mozzarella - chili-paprika ”Ventricina” salami 155,-

COTTO DELUXE  Tomatsauce - mozzarella - cotto - mascarpone-creme - portobello 160,-

TRØFFELHELTEN  Trøffelmascarpone - mozzarella - mortadella - grønne asparges - mynte - pistacie 160,-

PARMA  Tomatsauce - mozzarella - rosmarin - rucola - lagret parmaskinke - lagret ost fra Them 165.-

KO I FLAMMER  Tomatsauce - mozzarella - hakket okse med chili - grønkål - chilivinaigrette - cremefraiche 165,-

LADY & VAGABONDEN  Tomatsauce - mozzarella - stracciatella - meatballs - salvie 175,-

I BØRNEHØJDE  1/2 størrelse til de små pizzahelte! 

MINI MARK & RITA  Mild tomatsauce - mozzarella  - cherrytomater - basilikum  85,-

MINI COTTO  Mild tomatsauce - mozzarella  - italiensk skinke  90,-

MINI PEPPERONI   Mild tomatsauce - mozzarella  - mild pepperoni 90,-

MINI LADY & VAGABONDEN  Mild tomatsauce - mozzarella - meatballs 105,-

DESSERT
TIRAMISÙ Ladyfingers - mascarpone - brandy - amaretto - espresso 85,-

SOMMER CRÈME BRÛLÉE Friske jordbær 95,- 
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DRINKS 
KOKKENS SJUS Mørk rom - soda - hjemmelavet citronsirup - mynte 75,-

TJENERENS SOMMERSJUS Vodka - soda - hjemmelavet jordbærsirup - mynte 75,-

APEROL SPRITZ Aperol - prosecco - soda 75,-

NEGRONI Gin - Campari - Sweet Vermouth 85,-

GIN & TONIC Nordic by Nature Gin - Fatdane Tonic 75,-

MOJITO Mørk rom - lime - mynte - soda - sukker 85,-

MOSCOW MULE Vodka - Fatdane Ginger beer - frisk lime 85,-

AMARETTO SOUR Amaretto - citron - sukker - Angostura bitters - æggehvider - appelsinskal 85,-

ESPRESSO MARTINI Espresso - vodka - kaffelikør 85,-

LÆSK & VAND
HJEMMELAVET LEMONADE  Citron eller jordbær 40,- 

FILTRERET VAND med eller uden brus. ad libitum pr. person 20,-

BORNHOLMS MOSTERI  Æblemost eller hyldeblomst  40,-

FATDANE SODAVAND Hyldeblomst med hyben eller Mandarin med appelsin eller Rabarber med vanilje 40,-

COCA COLA Almindelig eller Zero 40,- 

MIKKELLER
PÅ FAD

PIZZA MAGIC ORGANIC LAGER (5%) Duft af korn og nybagt brød - gylden, ren og klar i smagen 65,-

BURST IPA (5,5%) Let til medium kropsafslutning med en saftig grapefrugt bitterhed 65,- 

ISKOLD CLASSIC (5,6%) Mørk ravfarvet - karamelsødme - sprød tørhed og markant bitterhed 65,-

PÅ DÅSE 

VISIONS LAGER 4,5%. 330 ml. Ren, indbydende aroma - Et strejf af citrus - Sprød finish 55,-

ISKOLD CLASSIC (5,6%)  440 ml. Mørk ravfarvet - karamelsødme - sprød tørhed og markant bitterhed 55,-

PETER, PALE &  MARY (4,6%) glutenfri! 330 ml. Centennial og amarillo humle-combo - Fyrretræ og tropisk frugt 55,-

DRINK’IN THE SUN (0,3%) alkoholfri! 33o ml. Smagen af øl uden procenter. tørstslukkende med citrusfriske noter 55,-

KAFFE & AVEC 
IRISH COFFEE Jameson whisky - kaffe - brun farin - flødeskum 75,-

ESPRESSO 25,- (Ekstra shot 5,-)

AMERICANO 35,-

ESPRESSO MACCHIATO 35,-

CAPPUCCINO 45,-

CAFFÉ LATTE 45,-

THE fra A.C. Perch 35,-

LYS GRAPPA fra Mazzetti d’Altavilla i Piemonte 35,-

MØRK FADLAGRET GRAPPA fra Mazzetti  d’Altavilla i Piemonte 45,-

DIPLOMATICO 4CL. SINGLE VINTAGE. Klassisk, blød rom med lang eftersmag 85,-

TAWNY PORTVIN 4CL. Elegant portvin. Rig på tørret frugt- og nøddearomaer 65,-
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