
P I Z Z A  &  A N T I PA S T I 
299/PERSON 

MINIMUM 2 PERSONER

Antipasti & pizza serveres til 
deling om bordet. 

Grønne oliven
Surdejsbrød, maltknækbrød & pisket smør 

Stracciatella med bagt græskar 
Arancini alla carbonara med pebermayo

Carpaccio Classico
Grillede padrons 

Sprødt surdejs-pizzahåndværk 
(Vælg frit en pizza fra kortet pr. 2 personer.) 

Tilføj dessert: 
Crème brûlée +25 / Tiramisù +40

E V E R G R E E N
2 RETTER 215 /  3  RETTER 265

V A L G F R I  A N T I P A S T O *
Serveres med surdejsbrød & maltknækbrød

*vælges Carpaccio Classico +40

V A L G F R I  S U R D E J S P I Z Z A

V A L G F R I  D E S S E R T *
*vælges Tiramisù +15

Instagram 
@gorms_nyhavn

Spørgsmål til allergener? Spørg personalet! 



S N A C K S 
G R Ø N N E  O L I V E N  Citronskal 30

S U R D E J S B R Ø D  Maltknækbrød - pisket smør 35
H V I D L Ø G S B R Ø D   Persille/hvidløgsolie - lagret ost fra Them 65

A N T I PA S T I
G R I L L E D E  P A D R O N S   Lagret ost fra Them 75

S P R Ø D E  P O L E N T A F R I T T E R   Lagret ost fra Them - trøffelmayo 80
A R A N C I N I  A L L A  C A R B O N A R A   (2 stk.) Pebermayo 80

S T R A C C I A T E L L A   Bagt græskar - syltet græskar - ristede græskarkerner 85
C A R P A C C I O  C L A S S I C O   Rucola - lagret ost fra Them - balsamico glace - citron 125

P I Z Z A H Å N D VÆ R K
Gorm Wiswehs 3 grundprincipper bag en original tyndbundet og sprød GORMs pizza: 

Dej som laves på ægte surdej og økologisk tipo 00 og Semola. Vores surdejsbase er 12 år gammel. 
Tomatsauce som smager dejligt af solmoden tomat. Vores er økologisk og slowcooked på Bornholm. 

Frisk mozzarella som smager af frisk mælk. Vores er dansk, økologisk og fra Øllingegaard. 

 
S W E E T  T R U F F L E   Sød kartoffel - chilifraiche - lagret ost fra Them - trøffeltapenade - salvie 150 

D E N N Y  S P E C I A L   Mozzarella - kartoffel - mild gedeost - rosmarin - trøffelolie 155
V E G A N  V I B E S   Auberginecreme - sød kartoffel - grønkål - cherrytomat - rosmarin - persille/hvidløgsolie 145

M A R K  &  R I T A   Tomatsauce - mozzarella - cherrytomater - basilikumolie 140
4 OSTE  Mozzarella - mascarpone/gorgonzola creme - lagret ost fra Them - syltet græskar 160

S P I C Y  S A L A M I   Tomatsauce - mozzarella - chili-paprika ”Ventricina” salami 155
C O T T O  D E L U X E   Tomatsauce - mozzarella - cotto - mascarpone-creme - portobello 160

P A R M A   Tomatsauce - mozzarella - rosmarin - rucola - lagret parmaskinke - lagret ost fra Them 165
K O  I  F L A M M E R   Tomatsauce - mozzarella - hakket okse med chili - grønkål - chilivinaigrette - cremefraiche 165

C A S P E R  B R A I D   Tomatsauce - mozzarella - chili-paprika ”Ventricina” salami - flødespinat - gorgonzola dulce 160
T O R B E N S  J U L E P I Z Z A   Porchetta - savojkål - letsyltet rødkål - rå pære - sennepsvinaigrette - fed fraiche med peberrod 160

G L U T E N F R I  P I Z Z A B U N D  + 2 5  /  T O P  D I N  P I Z Z A  M E D  C R E M E T  S T R A C C I A T E L L A  + 2 5

D E S S E R T
T I R A M I S Ù  80

C R È M E  B R Û L É E  65

I  B Ø R N E H Ø J D E  1/2 størrelse til de små pizzahelte! 
M I N I  M A R K  &  R I T A   Mild tomatsauce - mozzarella  - cherrytomater - basilikum  85

M I N I  C O T T O   Mild tomatsauce - mozzarella - italiensk skinke 90
M I N I  P E P P E R O N I    Mild tomatsauce - mozzarella - mild pepperoni 90

Spørgsmål til allergener? Spørg personalet! 

VALGFRI PIZZA + VALGFRI ANTIPASTO & BRØD* /  VALGFRI DESSERT* 215

Psst..!
Prøv vores EVERGREEN menu!

*tillæg ved Carpaccio Classico +40  & Tiramisù +15



D R I N K S 
A P E R O L  S P R I T Z  Aperol - Prosecco fra Collavo - appelsin 95

L I M O N C E L L O  S P R I T Z  Limoncello - Prosecco fra Collavo - citron 95
G I N  &  T O N I C   Hendricks gin - tonic - agurk 95

K O K K E N S  K Ø K K E N S J U S  Mørk rom - soda - lime/ingefær-sirup - mynte 95
T J E N E R E N S  F A V O R I T S J U S  Vodka - soda - hjemmelavet citron sirup - mynte 95

D A R K  &  G O R M Y   Mørk rom - ginger beer - lime 95 
E S P R E S S O  M A R T I N I  Vodka - Kahlua - espresso 95

O L D  F A S H I O N E D  Bourbon - Angostura - rørsukker - appelsinskal 95
W H I S K Y  S O U R   Whisky - citron - æggehvide - Angostura 95

L Æ S K  &  VA N D
H J E M M E L A V E T  L E M O N A D E   Citron  eller lime/ingefær 45

F I L T R E R E T  V A N D   Med eller uden brus. Ad libitum pr. person 30
B O R N H O L M S  M O S T E R I   Æblemost eller hyldeblomst 40

C O C A  C O L A   Almindelig eller Zero 40

M I K K E L L E R  F A D Ø L
 

P I Z Z A  M A G I C  O R G A N I C  L A G E R ( 5 % ) 
Duft af korn og nybagt brød. Gylden og klar i smagen 65

 
B U R S T  I P A  ( 5 , 5 % )   

Let til medium kropsafslutning. Saftig grapefrugt bitterhed 65

I S K O L D  C L A S S I C  ( 5 , 6 % )
Mørk ravfarvet karamelsødme. Sprød tørhed og markant bitterhed 65

K A F F E  &  AV E C
D O B B E L T  E S P R E S S O  35 

A M E R I C A N O  35
E S P R E S S O  M A C C H I A T O  35

C A P P U C C I N O  45
C A F F É  L A T T E  45
T H E  fra A.C. Perch  35

I R I S H  C O F F E E  85

L Y S  G R A P P A  fra Mazzetti d’Altavilla i Piemonte 35
M Ø R K  F A D L A G R E T  G R A P P A  fra Mazzetti d’Altavilla i Piemonte 45

D I P L O M A T I C O  4cl. Single Vintage. Klassisk, blød rom med lang eftersmag 95


